
GIST

 BLOKGIST 

Als moderne bakker wilt u alleen de beste ingrediënten 

voor uw brood en gebak. Die passie voor kwaliteit is 

ook ons uitgangspunt. Algist Bruggeman staat bekend 

voor zijn vakmanschap en dienstverlening op maat van 

uw behoeften. Meer dan een halve eeuw ervaring, daar 

profiteert u dagelijks van.  

  

 Daarom stellen we u graag  onze gistmerken voor: 

 BRUGGEMAN+, DE MEEST COMPLETE GIST 
 
De keuze van de juiste gist is erg belangrijk voor u. Onze complete Bruggeman+ gist maakt uw werk en leven aangenamer, en 

stelt u in staat luchtig en smakelijk brood te bakken. Tel daarbij onze professionele dienstverlening en u weet waarom duizenden 

bakkers reeds jarenlang voor Algist Bruggeman kiezen.

•	 krachtige, regelmatige rijs blijft perfect onder controle met  

meer smaak en aroma

•	 een perfecte tolerantie bij het remrijsprocédé

•	 sterk in suikerrijke degen

•	 langdurige fermentatiekracht

onze passie voor gist,  
uw passie voor kwaliteit

 TRADITIONELE GIST 
 
We hebben diverse merken met een traditioneel gistprofiel voor de Benelux. Het staat voor rijskracht, volume en aroma, is 

100 % betrouwbaar en levert uitstekende baktechnische resultaten in alle brooddegen. Dit kwaliteitsproduct wordt dan ook 

al decennia lang door duizenden vaklui geapprecieerd.

De kwaliteit van traditionele Benelux gist uit zich in volgende eigenschappen:

•	 genereert goede rijskracht

•	 volume

•	 aroma
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FT staat voor Freeze Tolerant (diepvriesbestendig) en is 

het resultaat van geduldig selectiewerk in combinatie 

met aangepaste productieomstandigheden. Deze 

gist biedt specifieke voordelen in remrijsprocédés en 

diepvriestoepassingen, zowel op korte als lange termijn. 

•	 lagere initiële activiteit gecompenseerd door de 

aanwezigheid van celbeschermende stoffen, wat ideaal is 

voor diepvriesbewaring

•	 langere bewaring van ongerezen diepgevroren producten

•	 efficiënte productieplanning

 BRUGGEMAN FT, DE ULTIEME DIEPVRIESBESTENDIGE GIST 

 OPSLAG EN DOSERING 
 
KASTALIA, VLOEIBARE GEKOELDE 
KWALITEITSGIST 
Bron van eenvoud  

Kastalia is een dispenser die Bruggeman+ gist in gekoelde, 

vloeibare vorm doseert via een bag-in-box, verpakt onder de 

beste hygiënische omstandigheden. Naast Bruggeman+ gist 

kan Kastalia ook Livendo desems doseren.

Vloeibare gist heeft, naast de bekende Bruggeman+ 

voordelen, nog enkele troeven:	

•	 de gist wordt sneller opgenomen in het deeg en geeft dus 

meer rendement 	

•	 de gist is altijd vers en gekoeld beschikbaar 	

•	 zeer hygiënisch, eenvoudig te reinigen 	

•	 HACCP garantie 

De gistdispenser biedt Algist Bruggeman u gratis ter gebruik aan. In functie van uw verbruik zijn 

mono- en duo dispensers beschikbaar. De Kastaliagist neemt u gewoon af via uw vertrouwde 

grossier.

 VLOEIBARE GIST 

Mono Duo

Afmetingen dispenser B 370 x D 448 
x H 960 mm

B 750 x D 448 
x H 960 mm

Leeggewicht 29,5 kg 46,5 kg
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300KG CONTAINER 
(voor een verbruik tot 350 kg blokgist per week)

Onze gestabiliseerde gist in containers wordt in een koelkamer van 

2 à 4°C geplaatst en verzekert je gedurende weken een constante 

kwaliteit.

Dit type container kan aangeleverd worden met gestabiliseerde 

Bruggeman+ gist, gestabiliseerde traditionele gist en 

gestabiliseerde Bruggeman FT gist.	

De 300kg container kan ook gevuld worden met Crème de Levain 

op aanvraag.

1000KG CONTAINER 
(voor een verbruik tot 2.500 kg blokgist per week)

Onze gestabiliseerde gist in containers wordt in een koelkamer van 

2 à 4°C geplaatst en verzekert je gedurende weken een constante 

kwaliteit.

Dit type container kan aangeleverd worden met gestabiliseerde 

Bruggeman+ gist, gestabiliseerde traditionele gist en 

gestabiliseerde Bruggeman FT gist.



BroodverbeteraarsDesemsGist Mixen & premixen

Want soms heb je een expert als partner broodnodig.

GIST

www.algistbruggeman.be
 marketing@algistbrug.be
 www.facebook.com/Algistbruggeman

•	 Met het complete gistgamma van Algist Bruggeman ontdek je meteen 

waarom we de referentie zijn in gist: vers; vloeibaar of in vaste vorm, instant, 

onze gist maakt het keer op keer waar.

•	 Met Croustilis en Pulso haal je 2 merken in huis die je een volledig assortiment  

bieden voor broodverbetering.

•	 Met Livendo desems varieer je met smaak en aroma, maar steeds met 

hoogstaande kwaliteit.

•	 Met onze premixen en mixen maken we het je makkelijker dan ooit: de snelste  

weg naar optimale bakresultaten.

 ER ZIJN OOK EEN AANTAL PRODUCT-  

 SPECIFIEKE GISTEN TE VERKRIJGEN. 
 
Gelieve hiervoor contact op te nemen 
met onze vertegenwoordigers.

OPSLAGTANKS 
(voor verbruik vanaf 2.500 kg blokgist per week)

De gistroom wordt geleverd in opslagtanks aan een 

temperatuur tussen 2 en 4°C, waarbij de noodzakelijke 

hygiënische voorwaarden nageleefd en opgevolgd worden.

Dit type opslagtanks bevat naar keuze: Bruggeman+ gist, 

traditionele gist en Bruggeman FT gist.


